
Herbstliche Spezialitäten
202 "Wilde Mitternachtssuppe" mit Gemüse und deftige Einlage 5,50 €

216 "Weihnachtsschnitzel" 

Schnitzel überbacken mit Bratapfel, Preiselbeeren und Käse 

dazu Kartoffelkroketten und buntem Salat 22,50 €

222 Rehragout mit Butterspätzle, Apfelkompott und Preiselbeeren 23,50 €

223 Wildschweinbraten mit Apfelrotkohl und

hausgemachten Kartoffelklößen 23,50 €

224 Hirschbraten aus der Keule mit Brokkoli, Sauce Hollandaise

und Kartoffelkroketten 24,50 €

305 Gänsebrust mit Apfelringen, Preiselbeeren,

hausgemachte Kartoffelklöße und Apfelrotkohl 28,50 €

Vegetarisch:
249 Gemüseschnitzel mit Sauce Hollandaise,

Pommes frites und bunter Salat mit Essig/Öl 19,00 €

Kinderteller:
304 Schnitzel mit Pommes frites Ketchup oder Mayo 8,50 €

Dessert:
402 Warme Apfelstückchen mit Zucker-Zimt

dazu 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne 5,50 €


